LE SOIR & WEEK-END

ANTIPASTI

BRUSCHETTA taPena&c) San Danic|c, mozzarella di buga[a, copeaux de Monte Vecchio 9,60 £
BRUSCHETTA Gorgonzola, SPecl(, rondelles de tomates, copeaux de Monte Vecchio 960 €
GRANDE ASSIETTE de Charcuteries Friulane et Fromages ttaliens. 19,00 £
ASSIETTE de Charcuteries Friulane 970 £
CARPACCIO d'Artichauts comcits, hufle d'olive extra vierge, et copeaux de Monte Vecchio 8,60 £
BURRATA, mesclun de salade et tomates cerises. 990 £
SOUPE MINESTRONE (haricots rouges et b|ancs, célcris, pomme de terre, carottes, courgettcs) 8,60 €
INSALATE
RAVEO VEGETARIENNE, mesclun de sala&e, artichauts comfits) courgettes et aubergines gri”écs) 16,20 £
Poivrons rouges Farcis, tomates comcites) toasts de taPenacle, CoPeaux de Monte Vecchio
SAN DANIELE, mesclun salade) tomates, Saucisson de Sauris, Mozzare”a) Jambon San Daniele) Ricotta agumicata) 16,90 €

huile d'olive au basilic, CoPeaux de Monte Vecchio.

PASTA

GNOCCH! au Salame Al Peperoncino de Sauris et copeaux de Monte Vecchio H50€
TORTELLINI éPinar&s ricotta basihc, sauce au Fromad| Frant)Pcsto et basilic 1550 £
RAVIOLES écrevisses asperges, salce aux asperges, Copeaux de Monte Vecchio 17,90 €
MALFATTI Saumon aneth, creme citronnée au Prosecco, copeaux de Monte Vecchio 1790 €
TAGLIATELLES & la créme de Truge, mi-cuit de Foie gras de canard maison AFG en Aveyron 2100 £
LASAGNES du moment, mesclun de salade 16,00 €
SPAGHETT! Bolognaise 420 €

PINSA ROMANA

(Pizza romaine qui remonte 4 la Rome antique et qui est Pancétre de la Pizza - P4te tendre et crousti"ante, trés cligestc, servie sur Planche)
LA BERGAME, creme Fra?che, Poulct, chamPi nons, Petits artichauts italien, Poivrons, oi%nons rouges, mozzare“a, basilic. 18,00€

LABARI, sauce tomate, aubergines, pancetta, c amPignons) Poivrons rouges, mozzarela, basilic, SALAME AL PEPERONCINO de SAURIS 18,00€

RISOTTI

RISOTTO de Poulet, Artichauts snac1<és) sauce au Salame al PePcroncino (Porc), copeaux de Monte Vecchio 1850€
RISOTTO aux Noix de Saint Jacqucs snackées, créme citronnée au Prosecco, copeaux de Monte Vecchio 21,00€
RISOTTO Poires caramélisées et Jambon SPccl< gri”é, sauce au Fromadi Frant 1750€
RISOTTO VEGETARIEN, désde Potimarrons rotis, noisettes torréﬁées, sauce aux céPes, Persil haché 1850€
CARNE et BURGERS
PAVE DE RUMSTEAK Aubrac, écrasé de pormme de terre, sa|adc, sauce au Pecorino PePato 24,00€
GOULASH Friulan, viande de beeuf FR mﬂoté, sauce tomate aux ofives vertes, Frico snacké (galctte de Fromagc du Friul) 18,00€
SAUCISSE Friulane (Plat tyPique Friulan), Polenta crémeuse, Frico snacké (galettc de gromage du F‘riub) sauce aux céPcs 19,00€
BURGER DE BOEUF RACLETTE, basse cote Angus Persi”ée hachée au couteau, oignons rouges, tomates, 2150 €
Fromagc raclette, potatoes, salade, sauce au Salame PePeroncino (Porc)
BURGER DE BOEUF FOIE GRAS, basse céte Angus Pcrsi”ée hachée au couteau, oignons rouges, tomates, 2%50€

Fromage Pecorino PePato, Potatoes, salade, sauce au Salame al PePeroncino (Porc)
BURGER ITALIEN VEGETARIEN, Steak de Iégumes 3base de pomres de terre, gorgonzola) Potatocs) sala&c, sauce Pecorino PePato 1750 €

POUR LES ENFANTS L’assiette de Pates 7€
Tableau a"crgéncs avotre clisposﬂ:ion sur demande



LES FROMAGES/LES DESSERTS

RAIMO, artisan glacier d’exception depuis 1947.

Nos sorbets et glaces haut de gamme sont BIO et servis

GLACES ARTISANALES D'EXCEPTION

SORBET BIOIOOML 7,80 €

Assiette de Fromages Italiens, confiture de ICngCS 8,20% exclusivement en pot hermétique pour préserver la qualité
TIRAMISU de L’ Atelier au café (Notre Best Seller chuis 15ans) 7,90 € du produit.
TARTE TATIN et sa c,rcmc ¢paisse 7,20€ GLACE BIO 100 ML 7,80 €
TARTE CITRON meringuée déstructurée 7,20€ ;
dari h | Vanille gousse de

CHARLOTTE mandarines chocolat 7,90€ Maclag}ascar
ANANAS FRAIS dans son écrin 680€ gwfcc/; atporr

. . A c ica 100
Dessert Création par Sandra Fée des Gateaux 80« Ngi:ett;acl’llizli - 7
Café gourman& 8,j0€ Pistache d’Iran

Noix de coco

LES APERITIFS

Kir au Pinot Grigjo.

Kir au Prosecco ( spéciali’cé Péti”ante de Venetie) .

SPRITZ APEROL : APerol, Prosecco, un trait deau gazeuse et tranche d’orange.

SPRITZ HUGO : Prosecco, sirop de fleur de sureau, un trait deau gazeuse et feuille de menthe
SPRITZ AU LIMONCELLO : Prosecco, un trait d’eau gazeuse et tranche de citron.

NAPOL] : Campari, Prosecco et Martini.

ANIS

MARTINI, MARSALA aux amandes

WHISKY : FOUR ROSES (bourbon whiskey)

WHISKY : NIKKA BLENDED ( Whisky Japonais), OBAN 14( scotch wiskey)

Citron vert
l:raiscScnga
Framboise
Manguc Alfonso
20cl 610

20cl 7,50

25cl 7,00 48l
25cl 7,00 48l
25cl 7,00 48l
25cl 7,00 48l
»cl 5,50

écl 5,80

écl 720

écl 920

LES VI NS RO U G ES Verre 18l Carafe 50c]
Lambrusco (biologico/organic D.O.C. Modena) _ _
Merlot Piave (Venetie) RIGON! 7,00 19,00
Pinot nero Piave (Venetie) RIGON]I 7,20 20,00
Valpolicella classico (Venetie) DOMAINE BOLLA 7,80 22,00
Montepulciano dAbruzzo BIO (Abruzzes) CANTINA TOLLO 7,70 22,00
Chianti governo clocg (Toscana) MELINI 7,70 22,00
Nero d’Avola Rapitala (Sicile) 9,00 26,00
Canonau di Sar aigna (Sardaigna) 9,00 26,00

Margaux (St—Equéry) 2017, grand cru class¢ (Médoc)
La Croix Montalbert 2016, grancl cru (St-Emilion)

LES VINS ROSES

Pino grigjo rosato (Venitie) 7,50 20,00

Bardolino Chiaretto (Venitie) DOMAINE BOLLA 7,70 21,50
Minuty M. (Provence)

LES VINS BLANCS

Sauvignon Bianco (Venetie) RIGONI 7,00 16,00
Chardormay Bianco (Venetie) RIGONI 6,50 18,00
Pino Grigjio (Venetie) RIGONI 7,00 19,50
Prosecco (Spécialité Péti”ante de Venetie) BOLLA 8,00 22,00
Grillo (biologico / organic) (terre sicilienne) 8,00 22,00
Chablis (Domaine Patrice) (Bourgonne) 1,00 28,00

LES CHAMPAGNES

RUINART (BRUT)

LES DIGESTIFS

Limoncc”o, Grappa, Amaretto, Cognac, Marsala aux amancles, Poire Williams

LES BIERES

ANGELO PORETTI 4 LUPPOLI (saveur de malt de fruits, de céréales et de houblon)
BIRRA MORETTI (ardme de malt et de houblon avec de Iégéres notes de chapelure)
BIRRA MORETTI ZERO (Sans alcool)

BIRRA BADALIN NAZIONALE, artisanale (100% Italienne) saveur de Fruits, d’épices, de levure et de malt

LA PARISIENNE (Biere blanche BIO artisanale)

LES EAUX, SODAS ET JUS

Evian 1L / San Pe”egrino 1

Evian 50C| / SanF’e”egrino 50C|
COCA COLA, COCA ZERO
LIMONADE

ORANGINA

GRANINI (Orange BIO ou Pomme BIO)
FUZETEA

LES BOISSONS CHAUDES

Café , Déca, Noisette, (Café BIO Italien COSTADORO)
DPouble caFé, Pouble Déca, Créme

The Earl Grey, The vert, imcusions, The aromatisé et Parlcurné a choisir dans notre coffret a the

VOUS POUVEZ PRIVATISER NOTRE SALLE DU BAS 9usc]u’é <40 Pcrsonnes)

N hésitez pas a vous adresser a notre équipe.
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